
 

1 Céréales / 2 Crustacés / 3 Œufs / 4 Poissons / 5 Arachides / 6 Soja / 7 Lait /  
8 Fruits à coque / 9 Céleri / 10 Moutarde / 11 Graines de Sésames /  

12 Anhydride sulfureux et sulfites / 13 Lupin / 14 Mollusques 

 

 

 

     Fête des Pères 
 

Dimanche à  midi, 4 octobre 2026 
 

 

L’Amuse-bouche 
 

*********** 
 

Velouté de Chou-Fleur au Lait de Coco, Pistou,  

Curcuma et Huile d’Olive citronné      (8) 
 

OU 
 

Saumon fumé de notre Fumoir, Toast et Sauce Raifort      (1, 4, 7) 
 

OU 
 

Salade aux Croquettes végétariennes aux Légumes 

(Carottes - courgettes et Betteraves – Pois Chiches)       (1, 7) 
 

*********** 
 

Rôti de Veau cuit basse température, Sauce à l’Armagnac, 

Pommes Amandines, Primeurs assortis      (3, 7, 8, 9, 12) 
 

OU 
 

Tournedos de Dorade aux Petits Légumes, Pommes Duchesse, Sauce au Safran 
(1, 4, 7, 12) 

 

OU 
 

Gyoza aux Epinards et Girolles, Bouillon parfumé     (1, 6, 9) 
 

*********** 
Crème brûlée à la Vanille     (3, 7) 

 

OU 
 

Soupe de Fraises et Ile Flottante Caramélisée    (3) 
 

OU 
 

Tiramisu à la Pistache, Affogato      (1, 3, 7, 8) 
 

******************************************* 
Menu à 75 € / personne 

 


