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HOTEL - RESTAURANT
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MENU POUR PAQUES

Dimanche, 5 avril

L’'amuse-Bouche

Panna Cotta de Chou rouge, Gelée au Vin Chaud
(7,12)
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Bouillon gras de Poule, Morilles et CEuf parfait
(3.9)
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Fricassé Duo d'Asperges, Dorade Sébaste, Ecume lodée
(1,6,7,14)
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Mignon de Veau gratfiné au Ossau-Iraty, Soufflé de Pommes de Terres

Jus au Thym
(3.7.9)
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Sablé Breton, Parfait au Citron jaune, Sirop Basilic
(1,3,7,8)
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Menu a 98 € par pers.
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1 Céréales / 2 Crustacés / 3 (Eufs / 4 Poissons / 5 Arachides / 6 Soja / 7 Lait /
8 Fruits a coque / 9 Céleri / 10 Moutarde / 11 Graines de Sésames /
12 Anhydride sulfureux et sulfites / 13 Lupin / 14 Mollusques



